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За GEORGIAN ROYAL

GRW (Georgian Royal Wine) е един от успешните производители на висококачествени
грузински вина, чиито продукти са добре познати и се ползват с доверие в повече от 20 

държави по света.

Опитни винари, семейни традиции, голяма любов към виното и съчетанието на традиционни

методи на винопроизводство с нови технологии позволяват на компанията да предлага на 
ценителите на виното висококачествен продукт и богат асортимент.

Компанията е основана през 2011 година от винаря Реваз Каралашвили и неговия партньор

Гия Купрейшвили. Семейство Каралашвили се занимава с винопроизводство вече пето 

поколение, а бащата на Реваз — Тамаз Каралашвили — благодарение на своя дългогодишен
опит и любов към занаята създава изключителни вина с много високо качество.

През 2020 година беше изградено изцяло ново винарско предприятие, което отговаря на 
всички съвременни тенденции и най-нови технологии, позволявайки на компанията да 

произвежда вина от най-висок клас. Винарната се намира в град Кварели, в региона Кахетия. 
Общият производствен капацитет на завода е 2 милиона бутилки вино годишно.
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Интересни факти

Премиалните вина на GRW преминават през тристепенна система за контрол на 
качеството: лабораторни тестове в производствената база, проверки при износа 

от Грузия и накрая – при вноса в Русия на митницата (за получаване на 

сертификати и декларации).

Грузия се счита за люлката на винопроизводството. По време на археологически 

разкопки на територията на Грузия е открит древният град Колхида, а в скални
пластове от VII век пр.н.е. са намерени фрагменти от съдове с химически следи 

от вино.

Един от най-древните методи за производство на вино в Грузия — методът

квеври — е включен в списъка на нематериалното културно наследство на 

ЮНЕСКО.

Грузинските вина се изнасят в 80 държави по целия свят. През 2020 г. страната

е изнесла 125 милиона бутилки, от които 85 милиона са били доставени до 

ключови вносители като Русия и страните от ОНД. Останалите 40 милиона

бутилки са били разпределени по света, като основната част от доставките е 

била насочена към страните от ЕС. Това показва, че завладяването на 
световните пазари и признанието на грузинското вино в световен мащаб

непрекъснато нарастват.



Колекция QVEVRI

KISI QVEVRI

Сортът грозде Киси е широко разпространен в Кахетия и се използва

за производството на висококачествени европейски и традиционни

кахетински вина. Виното, отлежало по европейска технология, има

бледосламен цвят, приятен аромат и мек, хармоничен вкус, докато

виното, произведено по кахетинския метод, се отличава с по-тъмен

цвят и наситен, плътен вкус.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Киси

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Бяло сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

KISI

Сортът грозде Киси е широко разпространен в Кахетия и се използва

за производството на висококачествени европейски и традиционни

кахетински вина. Виното, отлежало по европейска технология, 

притежава бледосламен цвят, приятен аромат и мек, хармоничен вкус, 

докато виното, произведено по кахетинския метод, се отличава с по-

тъмен цвят и по-наситен, плътен вкус.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Киси

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Бяло сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Колекция QVEVRI

KHIKHVI QVEVRI

Европейската ферментация подсилва екзотичните аромати с нотки на 

билки и диви цветя, докато методът квеври разкрива жив букет от 

зрели плодове с нюанси на сушени жълти плодове. Съчетанието на 

тези методи създава изискан и сложен профил, в който нежните

флорални нотки са хармонично балансирани със свеж, чист и хрупкав

финал.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Кхихви

МИКРОЗОНА: Кварели, Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Бяло сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

ALAZANI VALLEY

Полусладко бяло вино от сорта грозде Ркацители, отглеждано в 

региона Кахетия. Благодарение на обработката по европейски 

технологии, виното е придобило бледосламен цвят. Това е много 

приятно, плътно вино с красив аромат и ясно изразени нотки на 

праскова и бели плодове. Препоръчва се да се сервира с летни

салати, пиле на грил и риба.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Ркацители

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Бяло полусладко

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

TSINANDALI

Контролирано бяло вино „Цинандали“, произведено от сортовете

грозде Ркацители и Мцване, отглеждани в специфичната лозаро-

винарска зона Цинандали в Кахетия. Виното притежава бледосламен

цвят, фин букет и мек, изискан вкус. Препоръчва се да се сервира при 

температура +10…12 °C с студени месни предястия, рибни ястия и 

пушени сирена. Да се съхранява при температура от +5 °C до +16 °C.

СОРТ ГРОЗДЕ: 85% Ркацители, 15% Мцване

МИКРОЗОНА: Телави, Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Бяло сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Колекция QVEVRI

KVARELI QVEVRI

Виното се отличава с тъмночервен, вишнев цвят, постигнат

благодарение на продължителен процес на мацерация при 

контролирана температура от 20 °C, което позволява извличането на 

наситени аромати и дълбоки цветови нюанси. Във вкусовия профил се 

разкриват ярки нотки на зряла вишна, хармонично балансирани с меки

танини и деликатна киселинност, което формира гладък и дълготраен
финал.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Кварели, Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Вино Резо

SAPERAVI

Сухо червено вино от сорта грозде Саперави, отглеждано в региона 

Кахетия. Виното се отличава с тъмновишнев цвят, формиран

благодарение на продължителен процес на мацерация при 

температура 20 °C. Във вкуса се разгръщат нотки на зряла вишна, 

хармонично балансирани с меки танини и приятна киселинност, което

осигурява дълго и устойчиво послевкусие.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Колекция CHATEAU

PIROSMANI

Полусухо червено вино „Пиросмани“, произведено от сорта грозде

Саперави, отглеждано в региона Кахетия. Виното се отличава с 

наситен червен цвят, уникален вкус и изразителен аромат. 

Препоръчва се да се сервира при температура +16…18 °C с месни

ястия и сирена. Да се съхранява при температура от +5 °C до +20 °C.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено полусухо

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

MUKUZANI

Контролирано червено вино „Мукузани“, произведено от сорта грозде

Саперави, отглеждано в специфичната лозаро-винарска зона 

Мукузани в Кахетия. Това изключително вино отлежава 12 месеца в 

дъбови бъчви. То притежава тъмнорубинен цвят, отличава се с 

изискан букет и мек аромат. Препоръчва се да се сервира при 

температура +16…18 °C с месни ястия и сирена. Да се съхранява при 
температура от +5 °C до +16 °C.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Мукузани, Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

SAPERAVI

Сухо червено вино от сорта грозде Саперави, отглеждано в региона 

Кахетия. Виното се отличава с тъмновишнев цвят, който се формира

благодарение на продължителен процес на мацерация при 

температура 20 °C. Във вкуса се усещат нотки на зряла вишна, 

хармонично балансирани с меки танини и приятна киселинност, което

осигурява дълго и устойчиво послевкусие.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено сухо

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

KINDZMARAULI 

Апелационно вино с контролиран произход – натурално полусладко

червено вино от сорта грозде Саперави, отглеждано в региона 

Кахетия. Благодарение на продължителната мацерация виното

придобива тъмнорубинен цвят с виолетов оттенък и приятен аромат. 

Отличава се с богат плодов характер, в който доминират нотки на 

къпина.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Кварели, Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено полусладко

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

ALAZANI VALLEY

Полусладко червено вино от сорта грозде Саперави, отглеждано в 

региона Кахетия. Благодарение на обработката по европейски 

технологии, виното е придобило цвят на зряла вишна със средна

интензивност. То притежава мек вкус с хармонично балансирана

сладост и киселинност.

СОРТ ГРОЗДЕ: 100% Саперави

МИКРОЗОНА: Кахетия, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено полусладко

ОБЕМ: 0,75 л



Кахетинска колекция

KHVANCHKARA

Апелационно вино с контролиран произход – полусладко червено вино 

от сортовете грозде Александроули и Муджуретули, отглеждани в 

региона Рача–Лечхуми. Виното се отличава с много атрактивен

рубинено-червен цвят. То е богато на аромати на ароматни цветя и 

летни червени плодове. Вкусът е хармоничен, с меки танини, 

балансирани от приятна киселинност.

СОРТ ГРОЗДЕ: 50% Александроули, 50% Муджуретули

МИКРОЗОНА: Амбролаури, Грузия

КАТЕГОРИЯ: Червено полусладко

ОБЕМ: 0,75 л
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220 хектара лозя
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www.grw-wine.com

Georgian Royal Wine
Адрес: Schwarzer Weg 7, D–28870 Отерсберг, Германия

БЛАГОДАРЯ!

За поръчки или въпроси, моля свържете се с нас:
• Tel.: +49 4205 5615862
• Email: info@grw-wine.com


	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18

